“EL ORO LIQUIDO DE LAS DEIDADES”

- BENEFICIOS PARA LA SALUD:

P TN

;.. a ni casema: Durante el proceso de REDUCCION,

se eliminan la lactosa y la caseina.

AS liposolubles: El ghee es rico en VITAMINAS
es para la salud de la piel, la vision,
dgico y la coagulacion sanguinea.

ibles: Contiene omega-3y omega-9 que son
ra la salud cardiovascular
luccion del colesterol.

acion y disminuye la presion arterial.

s fdcil de asimilar y favorece la digestion

lar la secrecion de dcido gdstrico.

ANTIOXIDANTES Y ANTIINFLAMATORIAS.

bsorcion de nutrientes: Contiene grasas saludables
itan la asimilacion de vitaminas y minerales.

0 punto de humo y estabilidad a altas temperaturas:
Una opcion de grasa estable para cocinar a altas temperaturas sin

descomponerse y liberar sustancias daninas.

Sabor y aroma mejorados: Rico y distintivo, se utiliza en muchas

cocinas para realzar el sabor de los alimentos.



